2H-140

2 H-140 N/I
2 HC - 140

2 HC — 140 N/I
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Ochrana zivotniho prostredi

Pro ochranu Zzivotniho prostfedi jsou vSechny nase obaly vyrobeny
* ze 100% recyklovatelnych materiald
* obsahuji velmi mélo soucasti, které zatézuji zivotni prostfedi
* po ukonéeni zaruéni Ihlty obal odevzdejte do sbémy a spotrebic¢
po ukonéeni zivotnosti také

UPOZORNENI

Pfed prvnim pouzitim trouby nastavte program[Zna 250°C a nechte troubu
v provozu po dobu 40 min. Po uplynuti této doby a vychladnuti trouby,
umyjte jeji vnitfek mydlovou vodou (saponatem). Pfedejdete tak nepfijem-
nému zapachu pfi prvnim peceni, ktery vznika vypalovanim konzervacénich
prostfedkl pouzitych pfi vyrobé.

Pozor ! Béhem provozu spotfebice jsou vyvijeny vysoké teploty. Nedovolte
détem pohybovat se bez dozoru v blizkosti trouby.

Technické a identifikani udaje vyrobku jsou uvedeny na typovém Stitku
umisténém zepredu na troubé pod dviftkami. Pozorné se s nimi seznamte
pred pfipojenim spotfebice k el. siti.

Dulezité upozornéni:

— Instalace vyrobku musi byt provedena kvalifikovanym odbomikem vysSko-
lenym na dany druh spotfebice (s elektrotechnickym osvéd&enim) podle
platnych pfedpist a technickych norem. Pokud nebude provedena insta-
lace odbomikem, nevztahuje se na spotfebi¢ zaruka.

— Nabytek, ve kterém je trouba zabudovana, véetné dekoraci a tmell musi
odolavat teplotam do 100°C.

— Pokud je elektrické pfipojeni provedeno napevno (bez pfivodniho kabelu
s vidlici + zasuvka), musi byt do el. instalace vfazen vypinag, ktery
rozpojuje vSechny poly zdroje s min. vzdalenosti mezi kontakty 3 mm (tzv.
sporakova kombinace).
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VSEOBECNY POPIS

Manualni ¢asovy spina¢ volic
me
Minutka® programu
Kontrolka funkci
Kontrolka termostatu
lech
pecﬁ - ] Voli¢ teploty

/:/ o ) (termostat)
2Ly 7

W I/ \\ Turboventilator
L A

L A}

Ctyfi ovladaci knofliky, které jsou naznaéeny &arkovang, jsou uréeny k ovla-
dani varidlové desky. U modell uréenych k instalaci samostatné tyto knofli-
ky chybi.

VOLIC PROGRAMU
Umozriuje zvolit néktery z nasledujicich program
(viz. tab. ). Pfi nastaveni programu se rozsviti kontrolka.

A — konvenéni peCeni shora i ze spodu

AN

—~w] — konvencni peCeni shora 0

(pouze stfed plechu)

~wa] — konvencni grilovani (po celé plose @ ‘

plechu)
M| — grilovani shora s ventilatorem
S (horkym vzduchem) @
)Q — peceni shora i ze spodu s ventilato- Q

rem (horkym vzduchem)
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VSEOBECNY POPIS

VOLIC TEPLOTY (Termostat)

Umoznuje volbu teploty v troubé béhem peceni.
P¥i jeho zapnuti event. vypnuti se rozsviti, event.
zhasne kontrolka termostatu.

MANUALNI CASOVY SPINAC - ,MINUTKA*

Funkce: ukonc¢eni doby peceni, ruéni ovladani, budik

POUZIVANI TROUBY

-

Dejte potravinu na plech a vloZte jej
do trouby do pfislusné polohy
(viz. tab. str. 25 a 26).

anpwHdO

Ovladani ¢asovym spinac¢em - viz.
kapitola ,Pouzivani manualniho
¢asového spinace”.

Nastavte voli¢ programd do pozado-
vané polohy. Priklad: (viz. tab.).
Kontrolka programu se rozsvitise
rozsviti.

VoliCem teploty nastavte pozadova-
nou teplotu peceni napf. 150°C (viz.
tab.). Kontrolka termostatu se roz-
sviti.

\

Po ukonceni peceni nastavte voli¢
program( do polohy 0. Voli¢ teploty

ey v

POZN.: Pfi vSech programech véetné grilovani musi byt trouba provozovana se zavienymi dvirky.
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POUZIVANI CASOVEHO SPINACE

( MANUALNI CASOVY SPINAC )

Otocte knoflikem ve sméru hodinovych rudi¢ek jak
nejdale to jde. Pak otacejte proti sméru hodin.
ru€icek a nastavte pozadovany ¢as (napf. 50 min.).
Nyni uvedte troubu do chodu (viz. ,Pouzivani
trouby*).

Kdyz dojde knoflik do polohy ,0“ zazni ,budik"
a trouba se vypne. S knoflikem v poloze ,,0“ nemuze
byt trouba zapnuta (jiSténi pfed détmi).

Chcete-li troubu pouzivat bez ¢as. spinace (ruéni
ovladani) nastavte polohu . V této poloze neni
omezena doba pedeni.

21



PRAKTICKE RADY

Pro nastaveni programu Vasi trouby vyuzivej-
te tabulek, ve kterych jsou uvedeny doporu-
c¢ené teploty, pfisludny program a pozice
potravin v troubé&. Pokud pouzivate vlastnich
receptll, snazte se v tabulce vyhledat podob-
ny druh jidla.

VYUZIVEJTE
TABULEK

Casy doporuéené v tabulkdch mohou byt ve
skute¢nosti delsi, pokud bude potravina vioze-
na do trouby pfimo z chladni¢ky. Casy se
rovnéz prodluzuji v zavislosti na Vasi chuti
a zvyklostech (mimé nebo silné propecena
potravina apod.).

DOPORUCENE
CASY

Hodnoty doporu€ované v tabulkach jsou uva-
dény pro jidlo v mnozstvi pro 4 osoby. Velké
kusy potravin (napf. masa) vyzaduji vétSinou
delSi dobu pfipravy.

TABULKY JSOU
PRO 4 OSOBY

Nastavuijte teploty v troubé& podle doporuceni
v tabulkach. Vyssi teplota nez ta, ktera je uve-
dena v tabulkach, maze vést k neimémému
vzniku pary a koure.

- ) Do)

Nikdy nedaveijte jidlo nebo nadoby s potravi-
nami pfimo na dno trouby. Vzdy pouzivejte
dodany plech nebo grilovaci rost zasunuty do
vodicich it (mnoZstvi dodavanych plechi
a event. gril. rosta zavislé na modelu).

Je-li VaSe trouba vybavena grilovacim rostem,
pouzivejte jej pfi grilovani spole¢né s pecicim
plechem, ktery umistéte pod rost kvuli odkapa-
vani omastku. Trouba ma byt pfedehfata po do-
bu 10 min., zejména pfi peceni dezertll a ryb.
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PRAKTICKE RADY

Pfi peceni moucnikll zkouSejte stupen jeho
upeceni Spejli tak, ze ji zapichnete doprostred
tésta. Nedojde-li pfi jejim vytazeni k pfichyceni
tésta na Spejli, moucnik je hotov.

Jestlize tésto klesne, nastavte pristé teplotu
0 10°C niz&i.

-10 °C

Pokud je spodni strana mouéniku pfili§ tmava,
umistéte jej pfi dalSim peceni o jednu pozici
vySe. Opacné, je-li vrchni strana pfili§ tmava,
umistéte jej o jednu pozici nize. V obou pfipa-
dech nastavte nizsi teplotu.

-10 °C

Po ukonéeni peceni ponechte maso a dribez
jesté 5-10 min. uvnitf trouby.

=000 00

P¥i grilovani méjte vzdy zaviena dvirka. Pokud
potravina nevypliiuje cely pecici plech
(pekac), umistéte ji do stredu.

Drlibez ziska hnédou barvu, potrete-li ji obcas
omastkem.
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TABULKY

Druh jidla Program Teplota Doba Pozice Predehrati |PfisluSenstvi
PREDKRMY A ZELENINA

Pecéena vejce I 225° 5 min Eﬂ Ne
Paella & 225° 35-40 min Q1 NE
Gratinovany kvétak x 225° 10-12 min g1 ANO
Pecené brambory & 225° 55-60 min gz NE
Zapékané papriky I 200° 30-35 min gz NE
RUZNE

Pizza & 200° 30-35 min gz NE
Chléb 225° 25-30 min Ei* ANO
Kolace & 200° 12-14 min g1 ANO
MOUCNIKY

Jablkovy kola¢ :: 190° 40-45 min 53 NE
Hrusky na viné & 225° 50 min g1 NE
Flan §'S 175° 30-35 min g1 NE
Souflé I 200° 10-12 min Q1 ANO
Piskot - 180° 30 min g1 ANO
Zapékana jablka F'S 175° 30-35 min gz NE
Listové tésto X 175° 30-35 min gz ANO
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TABULKY

Druh jidla Program Teplota Doba Pozice Predehrati |Prislusenstvi
MASO, DRUBEZ a RYBY
Svickova pecené & 175° 60-70 min gz NE
Teleci zebra F'S 150° 90-110 min gz NE
Jehnédi pedens Py 175° 60-70 min gz NE
Kralik v oméacce & 175° 50-60 min g1 NE
Hovézi pecené & 150° 70-80 min gz NE
AN
Volska oharika ~ 200° 120-140 min 4 NE
Veprova pecené 1 kg & 150° 60-70 min gz NE
Hamburgery JQ 250° 7-10 min E“ ANO
Parky, klobasy x 250° 5-7 min B“ ANO
Pegené kufe Py 175° | 4550 min gz NE
AN
Peceny krocan 190° 140-160 min Q1 NE
Kachna s pomeranci oo 210° 90-100 min gz NE
Pedené krepelky X 225° 7-10 min E“ ANO
Merl 210° 15-1 i AN
erluza & 0 5-18 min g1 6}
AAAA 5
Langusty & 250° 5-7 min ANO
Turiak Py 205° 15-18 min Qz ANO
Pstruh Py 210° 12-14 min gz ANO
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ROZMRAZOVANI

P¥i rozmrazovani potravinu umistéte na
grilovaci rost do pozice 2.

Voli¢ programu nastavte do polohy [&]
Voli¢ teploty nastavte do min. polohy ( @ ).

\

TABULKA ROZMRAZOVANI

Druh potraviny Hmotnost Progrgg;o vany Jednotky
Maso

Rolada 1000 g 90 min 1
Hovézi platky 400 g 20 min 4
Sekana 1000 g 60 min 1
Porcované maso 1000 g 70 min 20
Kufre celé 1200 g 70 min 1
Kufe porcované 1200 g 40 min 20
Parky 500 g 25 min 12
Hrbet (vcelku) 1000 g 90 min 1
Hrbet (v platcich) 450 g 40 min 8
Ryby

Tresci ocasy 800 g 60 min 1
Tresci fizky 480 g 20 min 4
Drobné ryby (pstruzi apod.) 700 g 30 min 4
Rezy tunéka 1200 g 25 min 2
Krevety 1000 g 30 min 10
Razné

VsSechny druhy zeleniny 400 g 20-25 min

Chléb, kolace 250 g 10 -12 min

Pfedvarena jidla 500 g 30-35 min
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K ¢&isténi nikdy nepouzivejte drsné Cisti-
ci prostfedky. Vnéjsi povrchy trouby c&is-
téte mékkym hadfikem navihéenym
vV saponatu.

VODA
SAPONAT
KoV
PISEK

Jestlize trouba neni vybavena samo-
Cisticimi povrchy; distéte vnitfni plochy
horkou vodou se saponatem. Jestlize je
velmi znecisténa, pouzijte specialnich
prostifedkl. Nastfikejte je a nechte
pusobit.

Nepouzivejte spreje na vnéjsi povrchy.
DULEZITE: Cistéte vnitiek trouby
pravidelng, doporu¢ujeme po kazdém
pouziti. Pfedejdete tak nezadoucim
pachim a koufi pfi nasledném pouziti.

VODA
+
SAPONAT

\

Pro snadngjsi Cisténi je mozné vyjmout
homi a spodni vlozky. Mlzete je umyt
vodou nebo v my¢ce nadobi.
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U nékterych modell jsou vSechny vnitfni
plochy trouby, mimo vyjimatelného dna
a vyjimatelné homi vloZky chranény -0 00000
samogdistitelnym povrchem. Tato ochrana
eliminuje drobné znedisténi vnitfku trouby
béhem peceni, aniz by bylo zapotiebi
troubu mechanicky Cistit.

Vétsi znedisténi (pfipeCené kousky, mast-
nota atd.), které neni odstranéno béhem
peceni, je mozno po upeceni a vyjmuti
jidla odstranit zapnutim prazdné trouby po
dobu 40 min. pfi teploté 250°C.

Jestlize i potom jsou plochy znecistény,
musi byt umyty. Pro usnadnéni ¢isténi
jsou i boéni vlozky odnimatelné. Lze je
umyt ruéné horkou vodou se sapona-
tem nebo v mycce.

Instrukce pro vyjmuti:

1) Zmacknéte dold homi drzak vodici
listy az se uvolni.

2) Vyklopte listu, jak je naznageno na
obrazku a vyjméte ji.

3) Sejméte vlozku. Zadni sténa muze
byt rovnéz odejmuta uvolnénim
Sroubd.

Poznamka: Na samodistici povrch trouby
nepouzivejte specialni spreje.
Boc¢ni vlozky jsou oboustranné pouzitelné.

\
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Pro usnadnéni ¢isténi mohou byt odejmuta dvifka, a to dale uvedenym
zplsobem. Dodrzujte tento postup, aby nedoslo k poskozeni trouby.

Oteviete dvifka do krajni polohy
a otocte zavorou zavésu do prostoru.

Pomalu pfivirejte dvifka, az ucitite
odpor. Pak je uchopte obéma ruka-
ma a vytahnéte je pfi souCasném
pfivirdni az jsou zavésy venku
z drazky. Nyni jsou dvifka vyjmuta.

Pfi zpétném nasazovani dvifek
nasadte zavésy do drazek, jak je
uvedeno na obrazcich.

Oteviete dvifka do krajni polohy
a otoéte zavorou do jeji puvodni
polohy. Nyni jsou dviftka nasazena
Zpét.
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CO DELAT, KDYZ...

4 N

— Troubu nelze zapnout:
e PferuSena pojistka - vymeénit (pojistka v bytovém rozvadédi - nebo jistic)
e Pokud pojistka opét vypadne - je zapnuto vice spotiebi¢l, nutno
néktery vypnout.
e Pokud ani pak nelze troubu zapnout - volejte servis.

— Osvétleni nefunguje, ackoliv trouba je zapnuté:
e Pravdépodobné praskla zarovka. Po vychladnuti trouby odSroubuijte kryt
zarovky a vymérite ji za novou.
Pozor! Pfed vyménou vypnéte troubu hlavnim vypinaéem zabudovanym
v instalaci, ktery troubu odpoji od el. sité.

— Béhem predehféati a nasledném peceni nebo grilovani z trouby vychazi
mimy Koufr:

e Je to nomalni stav. VSechny trouby vyvijeji kouf v mensim &i vétSim
mnozstvi, pfedevsim pfi grilovani a peceni. Intenzitu koufe mizete sni-
zit redukovanim mnozstvi omastku a tekutin na pecicim plechu event.
pekadi a snizenim teploty. Nenastavujte teplotu vyssi, nez jaka je dopo-
ru€ena v tabulkach.

e Grilovaci téleso muze byt zneclisténo z predchoziho grilovani nebo
pecenil Pokud je zapnut gril, necistoty se pali a vznikd kouf. Snazte se
udrzovat troubu v€etné grilu v Cistoté.

Jestlize Vam vySe uvedené rady nepomohou odstranit vznikly problém,
obratte se laskavé na nejblizsi autorizovany setrvis.

- /
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INSTALACE

(' VYBALENi )

Opatmé vyjméte vSechny &asti chra-
nici vyrobek. Obé konzole ,A“ na dvou
¢astech trouby musi také byt vyjmuty,
jak je uvedeno na obrazku.

Na obrazku jsou uvedeny rozméry
skfinky a trouby v mm. Nejprve musi byt
nainstalovana varidlova deska.
Konektor pro el. pfipojeni s troubou je
volny (nepfipojen), dokud trouba neni
zabudovana (viz instrukce pro instalaci
varidlové desky).

Pro spravnou a bezchybnou funkci
trouby je velmi dulezité zajistit venti-

- |
laéni otvory. 1
y Ve spodnim ¢ilku skfitfiky
5 mm mezera na otevirani dvifek \ é

Nadzvednéte kabely a hfidelky
vafidlové desky, zasurte troubu do
skfifky, ne vSak uplné, spojte hfidelky s
ovl. knofliky, zajistéte Srouby a propojte
konektory desky a trouby.

Zasunte troubu zcela do pfipraveného
prostoru a zajistéte ji 4 Srouby (pfilo-
zeny v troubé).

Natlac¢te podlozky pod ovladaci knofliky
(znaCeni dle druhu plotny - plyn,

“. v . T plyn sklokeramika dvojita
elektfina). Podlozky jsou pfilozeny elektina

v sé&cku u vafidlové desky. Potom prd

namacknéte ovladaci knofliky, které ‘_ -
stou pfilozeny v sacku u trouby. / /
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INSTALACE

(_ TROUBA BEZ OVLADACICH KNOFLIKU VARIDLOVE DESKY )

-

Rozméry prostoru pro insta-
laci trouby do kuchyniskeé linky
jsou uvedeny na obrazku
v mm.

Je velmi dilezité pro bez-
chybnou funkci trouby zajistit
ventilaéni otvory.

Elektrické pfipojeni musi byt
provedeno pomoci pfivodniho
kabelu opatfeného vidlici.

Zasuvka pro pfipojeni vidlice
musi mit ochranny kontakt
dokonale spojeny
s ochrannou soustavou.

&0 \

Dbejte, aby se pfivodni kabel
nedotykal vrchni stény trouby.

Pfipevnéte troubu k nabytku
pomoci 4 Sroubl (v sacku
s pfisluSenstvim).

\




INFORMACNI LIST

S

Elektricka trouba
2H-140,2H- 140 N/I

@ edesa 2 HC - 140, 2 HC - 140 N/
UZitny objem 511

Spotieba energie

- pfedehfati na 200 °C 0,50 kWh

- za 1 hodinu v ustaleném

stavu pfi 200 °C 0,60 kWh

CELKEM 1,10 kWh

Spotieba energie pro Cistici proces

Noma: CENELEK HD 376




