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Tlakovy hrniec
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1. ZAKLADNI POPIS (obr. 1)

1. Hmec 6.0tocny ventil.
2.Poklicka 7 .Bezpecnostni ventil
3.Uzaviraci rukojet. 8.8.Unik pary
4.Rukojet. 9.Svorka.
5.Uzaviraci tésnéni.

ZAKLADNiIi BEZPECNOSTNI - PouzZivejte pouze originalni nahradni dily v
OPATRENI souladu s pFislusnym modelem.

» Dodrzujte tyto pokyny.

» Prectéte si vSechny pokyny.

» Budte maximaln& opatrni, pokud pouZivate JAK POUZIVAT

tlakovy hrnec v blizkosti déti.

Nedavejte tlakovy hrnec do vyhraté trouby. TLAKOVY HRNEC

» Presouvejte tlakovy hrnec s maximaini | 31 MONTAZ RUKOJETI: Nastavte rukojet do
opatrnosti. . _ spravné polohy, viozte Sroub do daného
Nedotykejte se horkych povrchd, pouzivejte otvoru a utahnéte droubovakem (obr. 2)
rukojeti a tla€itka. V pfipadé potfeby pouZijte
rukavice. 3.2. PLNEN:

» Nepouzivejte tlakovy hmec pro jakykoli jiny Dejte do hrnce minimalné 1/4 litru vody
ucel, nez pro ktery je urcen. neboj jinych tekutin schopnych vypafovani a

» Toto =zafizeni vafi pod tlakem. Jeho naplfite hrnec maximainé do 2/3 jeho
nespravné pouziti mize vést k popaleni, objemu (v&etné vody i potravin). (obr. 3)
ujistéte se, Ze je pfistroj spravné uzavien, nez
jej za€nete pouzivat; viz provozni funkce 3.3. ZAVRENI POKLICE:

» Nikdy neotevirejte tlakovy hmec nasilim. |, pogite poklici horizontalng pres okraj hrnce,
Uji.svté:[e se, ze doSlo k uniku veskerého dokud nezapadne do svorek (obr.4)
vnitfniho tlaku. . » Ujistéte se, Ze poklice zcela tésni a zapadla

» Nikdy nepouzivejte hrnec bez pouziti vody, spravné do svorek.

doslo by k vaznému poskozeni. ) » Otodte rukojeti ve sméru zavirani (ve sméru
N.enapInUJ.te hrnec do vice jak 2/3 Jeh? hodinovych ruci¢ek), dokud neucitite mirny

objemu. Pri pF.l’pravé. potravin, které nabyyajl' tlak proti svorkam (rukojeti).

varenim na objemu, jako ryze nebo lusténiny, |, 7ceia yzaviete otocenim rukojeti minimalné

nenaplnujte hrnec do vice jak poloviny jeho trikrat (obr. 5)

kapacity.

Vafite-li maso s kdzi (napf. hovézi jazyk), 3.4. MONTAZ OTOCENEHO VENTILU

které muGze tlakem nabobtnat, nepropichujte Umistéte oto&ny ventil na vystup na poklici

jej, dokud nesplaskne, jinak dojde k opafreni. a zatlacte jej na doraz (obr. 6)

V pfipadé, Ze vafite téstoviny nebo podobné

potraviny, pfed otevienim vika hrncem lehce

protfepte, aby potraviny nevyskocily ven.

Ujistéte se pfed kazdym pouzitim, ze ventily

nejsou zablokovany.

» Nepouzivejte tlakovy hrnec ke smazeni na

oleji pod tlakem.

Neprovadeéjte zadné zmény bezpecnostnich

systéml, nez které jsou uvedeny v

uzivatelské pfiru¢ce v pokynech pro udrzbu.
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FUNGOVANI POD TLAKEM

4.1.» Umistéte hrnec na zdroj tepla
» Pro ziskani maximalni uspory energie:
Na elektrickém sporaku vyberte pramér plotny, ktera je rovna, nebo mensi a velikostné nejblizsi velikosti dna
hrnce. U plynového sporaku nastavte plamen tak, aby neSlehal mimo dno hrnce.
Jakmile se za¢ne pohyblivy ventil hybat a produkovat paru, ztlumte zdroj tepla do polohy, pfi které se bude
ventil pohybovat pomalu. Muzete dokonce vafrit bez otaceni ventilu, s Gnikem jen minima pary. Tak bude
vafeni dokonalé, jelikoz uSetfite energii a zachovate vice vitamina (obr. 7).
» V tomto okamziku zacina vareni.

4.2. Cas potiebny k vareni

Potrava Mnozstvi vody Cas potiebny k Potrava Mnozstvi vody Cas potiebny k
vareni vareni
Polévka Max. 2/3 10 Ryze - 12
Pyré ze susenych - 25 PECENI
lusténin
Dusené maso - 30 Hovézi Pro zlep$eni kvality 25
Arty¢oky 1-2cm 10 Jehnéci nepouzivejte vodu, 15
Chrest - 10 Veprové ale sadlo nebo tuk 25
Repa - 30 Teleci (velikosti viagského 25
ofechu)
Cela mrkev - 10 MASO V OMACCE
Platky mrkve - 8 Hovézi - 30
Zeli, kapusta - 12 Spikované hovézi - 40
Kvétak - 10 Jazyk - 35
Cekanka - 12 Drétky - 60
Spenat - 8 Dusené teleci - 20
Zelené fazole - 10 Dusené skopové - 30
Lusténiny - 15 Maso na fazolich - 25
Brambory - 12 Duseny kralik - 20
Hrach - 15 Kralik Maso prvné 12
osmahnéte
Rajcata - 10 Teleci nohy - 20
SUSENE - Skopové nohy - 30
LUSTENINY
Fazole Zalit vodou 30 Teleci - 25
Cotka Max. 2/3 30 Pegené kufe - 15
Téstoviny - 8 Kufe v omacce Maso prvné 25
osmahnéte
OVOCE Slepice s ryzi - 40
Marmelada - 5 Pudinkovy krém 1 cm vody 10
Kompot (rdzné druhy - 5
ovoce)

Udané Casy jsou uréeny jen jako pfiblizny odhad. Méli byste je upravit tak, aby vyhovovaly vaSemu osobnimu stylu,
stylu vafeni, pfisadam atd.



e  Pred vafenim je nejlepSi namocit ¢ocku, cizrnu, fazole atd.
. Nemusite rozmrazovat zmrazené ryby ¢i maso, staci zvySit dobu vafeni o nékolik minut.

. Pénivé polévky, jako napfiklad hrachova, je tfeba vafrit prvné bez vika, pak odstranit pénu a teprve

uzavfit poklici.
. Nemusite se starat o odparovani vody, ventilem unika malé mnozstvi pary.

e  Osmahnéte maso o néco vice, nez jste zvykli, para jej trochu zesvétli. Doba pfipravy zalezi na

tloustce masa a kvalité.

° Ryby pred vafenim dikladné ocistéte a tésné pred vloZzenim do hrnce pokapejte citronovou $tavou

UVOLNENI

Je nékolik zplsob, jak uvolnit tlak.

5.1 Pfirozené uvolnéni — odstrarite hrnec ze zdroje tepla, aby se zabranilo ohfevu hrnce, a pockejte, dokud tlak sam
nevyprcha (obr. 8)

5.2 Rychlé uvolnéni - odstrarite hrnec ze zdroje tepla, aby se zabranilo ohfevu hrnce, nadzvednéte otoény ventil a

nechte paru unikat, az dojde k Uplnému uvolnéni tlaku (obr. 9).

5.3 Rychlé uvolnéni ochlazenim — hrnec mizete ochladit pod tekouci vodou, ¢imz dojde k rychlému snizeni tlaku a
také zamezite pareni v kuchyni (obr. 10). NEPONORUJTE HRNEC DO VODY (obr. 11).



7.1.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

OTEVRENI
TLAKOVEHO HRNCE

» Nadzvednéte otocny ventil a vypoustéjte paru,
dokud nedojde k poklesu tlaku. Jakmile
pojistny ventil (7) poklesne, je mozné tlakovy
hrnec otevfit.

» Otacejte rukojeti v protisméru hodinovych
ruciCek, dokud se viko neuvolni.
Nadzvednéte viko a posunte jim ve
vodorovném smeru (obr. 12).

NIKDY NEOTEVIREJTE TLAKOVY HRNEC

SILOU!

UDRZBA
Nepouzivejte tlakovy hrnec k uchovavani potravin pred
nebo po vareni. Kdyz mate dovafeno, omyjte hrnec
teplou vodou a neabrazivnim Cisticim prostfedkem.
Ujistéte se, Zze zadné zbytky jidla nejsou pfilepeny na
tlakovém hrnci, protoZe by to mohlo zpusobit korozi.
Oplachnéte hrnec a osuste.
Zvlastni opatrnost vénujte myti vnitfku vika. Viko
tlakového hrnce neni uréeno k umyvani v mycce. Télo a
prisluSenstvi (sklenéna poklice, ko$ atd.) jsou
omyvatelné, ale musi byt vysuseny, jakmile skon¢i
cyklus. (obr. 13)
PFi vafeni se mohou na nerezové oceli objevit
namodralé skvrny. Chcete-li je odstranit, pouzijte teplou
vodu s trochou octa a otfete je mékkym hadfikem. Bilé
skvrnky mohou byt odstranény stejnym zptsobem.
Doporuéujeme vam pridat sul az ke konci varného
procesu, coz snizi dopad na nerezovou ocel. Nepouzivejte
draténé houbicky nebo abrazivni produkty, mohly by
poskrabat povrch z nerezové oceli.
Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda je ventil pro
odvod par volny a Cisty (obr. 14).
Pojistny ventil. Pfed kazdym pouzitim stisknéte kulicku
kuli€kovym perem, abyste se ujistili, Ze neni ucpany.
(obr. 15)
Tésnéni. Doporucujeme vymenit t&snéni kazdy 1 nebo 2
roky, v zavislosti na Cetnosti pouzivani. Pouzivejte
pouze originalni nahradni dily. Pfi vyméné postupujte
nasledovné:

7.7.1 Vyjméte pouzité tésnéni a dukladné
ocistéte prostor pod nim (obr. 16).

7.7.2 Namocte noveé tésnéni po dobu
nékolika vtefin do vlazné mydlové vody
(obr. 17)

7.7.3 Spojte oba konce nového tésnéni,
vlozte jej do drazky a dikladné je
stisknéte, abyste se uijistili, Ze jsou oba
konce dobfe spojeny (obr. 18)

N

RESENi PROBLEMU

8.1. Unikajici para kolem okraje poklice (obr.
19).

» Poklice neni spravné nasazena nebo jste ji
moc utahli. Otevrete ji a znovu zandejte. Viz
bod 7.7.

8.2. Pojistny ventil vypousti paru (obr. 20)

» Vypnéte pfivod tepla, oteviete tlakovy hrnec
a vycistéte vystupni otvory pro paru, jak je
popsano v bodé 7.5.

ZIVOTNIi PROSTREDI

INFORMACE PRO
SPRAVNOU LIKVIDACI
ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH
ZARIZENI.

Na konci své zivotnosti, vyrobek nesmi byt likvidovan
jako komunalni odpad.

Je tfeba vénovat zvlastni pozornost informacim
mistniho Ufadu specializovaného na sbér
odpadu nebo prodejce poskytujiciho tuto
sluzbu. Likvidace domacich spotiebicl
oddélené od komunalniho odpadu zabrariuje
moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostfedi a zdravi, které by mohly vyplynout z
nevhodné likvidace, a umoznuje recyklaci
zakladnich materiald.
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1. ZAKLADNY POPIS (obr. 1)

1. Hmiec

2.Pokrievka
3.Uzatvaracia rukovit.
4.Rukovat.
5.Uzatvaracie tesnenie.

6.0tocny ventil.

8.8.Unik pary
9.Svorka.

ZAKLADNE BEZPECNOSTNE

OPATRENIA
Precitajte si vSetky pokyny.
Budte maximalne opatrni,
tlakovy hrniec v blizkosti deti.
Nedavaijte tlakovy hrniec do vyhriatej rary.
Presuvajte tlakovy hrniec s maximalnou
opatrnostou.

Nedotykajte sa horucich povrchov, pouzivajte
rukovate a tlacidla. V pripade potreby pouzite
rukavice.

Nepouzivajte tlakovy hrniec na akykolvek iny
ucel, nez na ktory je urceny.

Toto =zariadenie vari pod tlakom. Jeho
nespravne pouzitie mdze viest k popaleniu,
uistite sa, ze je pristroj spravne uzavrety, skor
nez ho zacnete pouzivat; vid. prevadzkové
funkcie

Nikdy neotvarajte tlakovy hrniec nasilim.
Uistite sa, Zze doslo k uniku vSetkého
vnutorného tlaku.

Nikdy nepouzivajte hrniec bez pouzitia vody,
doslo by k vaZznemu poSkodeniu.

Nenapifiajte hrniec do viac ako 2/3 jeho
objemu. Pri priprave potravin, ktoré
nadobudaju varenim na objeme, ako ryza
alebo strukoviny, nenaplifiajte hrniec do viac
ako polovice jeho kapacity.

Ak varite méaso s kozou (napr. hovadzi jazyk),
ktoré mdze tlakom napucat, neprepichujte ho,
kym nesplasne, inak déjde k obareniu.

V pripade, ak varite cestoviny alebo podobné
potraviny, pred otvorenim veka hrncom
zlahka pretrepte, aby potraviny nevyskocili
von.

Pred kazdym pouzitim sa uistite, Ze ventily nie
su zablokované.

Nepouzivajte tlakovy hrniec na smazenie na
oleji pod tlakom.

Nerobte Ziadne zmeny bezpecénostnych
systémov, nez aké su uvedené v
pouzivatel'skej prirucke v pokynoch pre
udrzbu

ak pouzivate

7 .Bezpecnostny ventil

= Pouzivajte iba originalne nahradné diely v
sulade s prislusSnym modelom.

= Dodrzujte tieto pokyny.

3.1

3.2.

3.4.

AKO POUZIVAT
TLAKOVY HRNIEC

MONTAZ RUKOVATE: Nastavte rukovat
do spravnej polohy, vlozte skrutku do
daného otvoru a utiahnite skrutkovacom
(obr. 2)

PLNENIE:

Dajte do hrnca minimalne 1/4 litra vody
alebo inych tekutin schopnych vyparovania
a napliite hrniec maximalne do 2/3 jeho
objemu (vratane vody aj potravin). (obr. 3)

. ZAVRETIE POKRIEVKY:

Posunte pokrievku horizontalne cez okraj
hrnca, kym nezapadne do svoriek (obr. 4)
Uistite sa, Ze pokrievka uplne tesni a
zapadla do svoriek spravne.

Otocte rukovatou v smere zatvarania (v
smere hodinovych ruciciek), kym nepocitite
mierny tlak voci svorkam (rukovati).

Uplne  uzavrite  otodenim  rukovate
minimalne trikrat (obr. 5)

MONTAZ OTOCNEHO VENTILU
Umiestnite oto¢ny ventil na vystup na
pokrievke a zatlacte ho na doraz (obr. 6)



FUNGOVANIE POD TLAKOM

4.1.» Umiestnite hrniec na zdroj tepla
» Na ziskanie maximalnej Uspory energie:
Na elektrickom sporaku vyberte priemer platne, ktora je rovnaka, alebo mensia a velkostne najblizSia velkosti

dna hrnca. Pri plynovom sporaku nastavte plameri tak, aby neSlahal mimo dna hrnca.

Hned ako sa za¢ne pohyblivy ventil hybat a produkovat paru, stimte zdroj tepla do polohy, pri ktorej sa bude
ventil pohybovat pomaly. Mézete dokonca varit bez otéd€ania ventilu, s iunikom len minima pary. Tak bude
varenie dokonalé, kedze usSetrite energiu a zachovate viac vitaminov (obr. 7).

» V tomto okamihu zacina varenie.

4.2, Cas potrebny na varenie

Potrava Mnozstvo vody Cas potrebny na Potrava Mnozstvo vody Cas potrebny na
varenie varenie
Polievka Max. 2/3 10 Ryza - 12
Pyré zo su$enych - 25 PECENIE
strukovin
Dussené méaso - 30 Hovadzie Pre zlepSenie kvality 25
Artioky 1-2cm 10 Jahnacie nepouzivajte vodu, 15
Spargla - 10 Bravéové ale mast alebo tuk 25
Repa - 30 Telacie (velkosti orecha) 25
Cela mrkva - 10 MASO V OMACKE
Platky mrkvy - 8 Hovéadzie - 30
Kapusta, kel - 12 Spikované hovadzie - 40
Karfiol - 10 Jazyk - 35
Cakanka - 12 Drzky - 60
Spenat - 8 Dusené telacie - 20
Zelené fazule - 10 Dusené baranie - 30
Strukoviny - 15 Maso na fazuliach - 25
Zemiaky - 12 Duseny kralik - 20
Hrach 15 Kralik Méso najprv 12
osmazte
Paradajky 10 Telacie nohy - 20
SUSENE Baranie nohy - 30
STRUKOVINY
Fazula 30 Telacie - 25
Sosovica 30 Pedené kura - 15
Cestoviny 8 Kura v oméacke Méso najprv 25
osmazte
OVOCIE Slepadie s ryzou - 40
Marmelada 5 Pudingovy krém 1 cm vody 10
Kompét (rézne druhy 5
ovocia)

Uvedené Casy su urcené len ako priblizny odhad. Mali by ste ich upravit' tak,
Stylu varenia, prisadam atd.

aby vyhovovali vaSmu osobnému $tylu,



e  Pred varenim je idealne namocit SoSovicu, cicer, fazulu atd'.
. Nemusite rozmrazovat zmrazené ryby i maso, staci zvySit dobu varenia o niekolko minut.

. Penové polievky, ako napriklad hrachova, treba varit najprv bez veka, potom odstranit penu a az

potom uzavriet’ pokrievkou.
. Nemusite sa starat o odparovanie vody, ventilom unikd malé mnozstvo pary.

e  Osmazte maso o nie€o viac, ako ste zvyknuti, para ho trochu zosvetli. Doba pripravy zalezi od

hribky masa a kvality.

° Ryby pred varenim dokladne odistite a tesne pred vloZzenim do hrnca pokvapkajte citrénovou

Stavou

UVOLNENIE

Je niekolko spdsobov ako uvolnit tlak.

5.1 Prirodzené uvolnenie — odstrarte hrniec zo zdroja tepla, aby sa zabranilo ohrevu hrnca a pockajte, kym tlak sam

nevyprcha (obr. 8)

5.2 Rychle uvolnenie - odstrante hrniec zo zdroja tepla, aby sa zabranilo ohrevu hrnca, nadvihnite oto¢ny ventil a

nechaijte paru unikat, az déjde k Uplnému uvolneniu tlaku (obr. 9).

5.3 Rychle uvolnenie chladenim — hrniec mézete ochladit pod te€tcou vodou, ¢im dbjde k rychlemu zniZeniu tlaku a
tie? zamedzite nahromadeniu pary v kuchyni (obr. 10). NEPONARAJTE HRNIEC DO VODY (obr. 11).



7.1.

7.2.

7.3.

7.4.

7.5.

7.6.

7.7.

OTVORENIE
TLAKOVEHO HRNCA

» Nadvihnite oto¢ny ventil a vypustajte paru,
kym neddjde k poklesu tlaku. Hned ako
poistny ventil (7) poklesne, je mozné otvorit
tlakovy hrniec.

»  Otacajte rukovatou v protismere hodinovych
ruciCiek, kym sa veko neuvolni. Nadvihnite
veko a posurite nim vo vodorovnom smere
(obr. 12).

NIKDY NEOTVARAJTE TLAKOVY HRNIEC

SiLouU!

UDRZBA
Nepouzivajte tlakovy hrniec na skladovanie potravin
pred alebo po vareni. Ked mate dovarené, umyte hrniec
teplou vodou a neabrazivnym Cistiacim prostriedkom.
Uistite sa, Ze Ziadne zvysky jedla nie su prilepené na
tlakovom hrnci, pretozZe to by mohlo spdsobit’ koréziu.
Oplachnite hrniec a osuste.
Zvlastnu opatrnost venujte umyvaniu vnutra veka. Veko
tlakového hrnca nie je ur€ené na umyvanie v umyvacke.
Telo a prisluSenstvo (sklenena pokrievka, kos atd.) su
umyvatelné, ale musia byt vysusené, hned ako skonci
cyklus. (obr. 13)
Pri vareni sa mézu na nehrdzavejucej oceli objavit
modrasté Skvrny. Ak ich chcete odstranit, pouzite teplu
vodu s trochou octu a utrite ich méakkou handrickou.
Biele Skvrnky mozu byt odstranené rovnakym
sposobom.
Odport¢ame vam pridat’ sol' az ku koncu varného
procesu, €o znizi vplyv na nehrdzavejucu ocel.
Nepouzivajte drétené hubky alebo abrazivne produkty,
mohli by poSkriabat’ povrch z nehrdzavejucej ocele.
Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢i ventil pre odvod
par je volny a Cisty (obr. 14).
Poistny ventil. Pred kazdym pouzitim stlacte gul6cku
guléckovym perom, aby ste sa presvedcili, Ze nie je
upchaty. (Obr. 15)
Tesnenia. Odporiéame vymenit tesnenie kazdy 1 alebo
2 roky, v zavislosti od frekvencie pouzivania. Pouzivajte
len originalne nahradné diely. Pri vymene postupuijte
nasledovne:

7.7.1 Vyberte pouzité tesnenie a dokladne
ocistite priestor pod nim (obr. 16).

7.7.2 Namocte nové tesnenie po dobu
niekolkych sekund do vlaznej mydlove;j
vody (obr. 17)

7.7.3 Spojte oba konce nového tesnenia,
vloZte ho do drazky a dokladne ich
stlacte, aby ste sa uistili, Ze oba konce
su dobre spojené (obr. 18)

RIESENIE PROBLEMOV

8.1. Unikajuca para okolo okraja pokrievky (obr.
19).

» Pokrievka nie je spravne nasadena, alebo ste
ju prili§ utiahli. Otvorte ju a znova nasadte.
Pozri ¢ast 7.7

8.2. Poistny ventil vypusta paru (obr. 20)

» Vypnite privod tepla, otvorte tlakovy hrniec a
vycistite vystupné otvory pre paru, ako je
popisané v bode 7.5.

ZIVOTNE PROSTREDIE

INFORMACIE PRE
SPRAVNU LIKVIDACIU
ELEKTRICKYCH A
ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI.

Na konci svojej Zivotnosti nesmie byt vyrobok
likvidovany ako komunalny odpad.

Je potrebné venovat osobitnd pozornost
informaciam miestneho Uradu Specializovaného
na zber odpadu alebo predajcu poskytujuceho
tato sluzbu. Likvidacia domacich spotrebi¢ov
oddelene od komunalneho odpadu zabrariuje
moznym negativnym dopadom na Zivotné
prostredie a zdravie, ktoré by mohli vyplynut z
nevhodne;j likvidacie, a umozruje recyklaciu
zakladnych materialov.
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